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Galette des Rols

2 pates feuilletées

50 a 75 g de beurre

2 ceufs + 1 pour dorer

75 g de sucre

100 g de poudre d’amandes

guelques gouttes d’extrait d’'amandes ameres éventilement
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Préchauffer le four

Préparer la frangipane :

Battre le beurre et le sucre en pommade.
Ajouter 2 ceufs, les amandes et le parfum.

Etaler une pate, dorer les bords a I'ceuf battleela frangipane.
Déposer une feve,

Recouvrir de la deuxiéeme pate feuilletée, soudebtads,

Dorer au jaune d’ceuf et décorer avec la pointe daurieau.
Faire cuire 25 a 30 mn a 180°.

Servir tiede.

Participants
Bernadette
Felizbona
Viviane
Stéphanie
Sheila
Razik
Guillaume
Albane
Martine
Leirre
Laurent
Francoise




